PRATO "DI VINO”

Corso di degustazione vini

Lunedi 21 ottobre 2013 - dalle ore 20 alle ore 23
La degustazione del vino: tecniche e metodologie dell’analisi sensoriale.
Aperitivo di benvenuto. Degustazione di almeno 3 vini.

Lunedi 28 ottobre 2013 - dalle ore 20 alle ore 23
Cenni di enologia: vinificazione dei vini rossi, bianchi e rosati.
Degustazione di almeno 3 vini.

Lunedi 4 novembre 2013 - dalle ore 20 alle ore 23

Vini spumanti: caratteristiche e metodologie di lavorazione.
Degustazione di almeno 3 vini.

Lunedi 11 novembre 2013 - dalle ore 20 alle ore 23

Vini speciali: muffati, passiti, liquorosi Degustazione di almeno 3 vini.

Lunedi 18 novembre 2013 - dalle ore 20 alle ore 23

La legislazione: classificazione ed etichette. Presentazione di alcuni grandi vini.
Degustazione di almeno 3 vini.

Lunedi 25 novembre 2013 - dalle ore 20 alle ore 23
Il servizio del vino e I’abbinamento col cibo.
Degustazione di almeno 3 vini con degli assaggi gastronomici.

Il corso sara tenuto dal formatore ed esperto Giacomo Coppini.

Il corso ha un costo di 195 euro. Le lezioni si terranno presso
il Centro Sportivo Il Fabbricone situato in Via A. Negri, 15 - Prato.
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